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Principales defectosy sL

origen

DEFECTO

DEGUSTACION

ORIGEN

VENDIMIA PODRIDA

Falta de Bouquet, de finura, de
limpieza, mal gusto a champifén,
podrido, fendlico

ANos de fuerte Podredumbre

Olor a Farmacia, a Drogueria,

TRATAMIENTOSFIT. Hidrocarburo, a legumbre Pesticidas
quemada
CARACTER DE HIDROC Garaje, Fuel Contaminacién, aceite mineral,

carburante, solventes, etc.

DEFECTO HERBACEO

Herbéaceo, vegetal, verde,
hierba seca

Tratamientos mecanicos
posteriores a la vendimia.
Deqgradacién enzimatica

ALCOHOLES SUPERIOR.

Carécter pesado, herbéaceo,
falto de finura

Composicion de los aminoéacidos,
De los azUcares, de las levaduras,
de la temperatura de aireacion

ETANAL, ACETAL

Aguardiente oxidado

Alteracion del vino en la fase de
fermentaciéon o conservacion.
Adicion de SO2 a la FAL

ACETATODE ETILO

Picado, barniz, solvente,
pegamento

Algunas levaduras lo forman.
bacterias acéticas. Oxidacion
del alcohol. Madera Vieja

DEFECTO BUTIRICO

Putrido, lias malas, rancio,
gueso rancio

Alteraciones bacterianas que
nacen en las lias, falta de acidez

CABEZAS

eter, solvente, manzana, verde

Destilacion mal conducida, demasiado
rapida, o una separacion de cabezas y
colas mal efectiiada



